
 

TASTING MENU 

 

 

KUL INAR I SCHE E INST IMMUNG 

 

I R I SH  MOR AUSTER  NR .  2  I  E INGELEGTER  RHABARBER  I  FORELLENKAV IAR   

* * *  

BALFEGO THUNFI SCH I  RETT ICH I  GERE I FTE  SO JASAUCE AUS  KAGAWA  

*** 

BRETONISCHE JAKOBSMUSCHEL I ERDBIRNE I BERGAMOTTE I GESÄUERTE KOMBUALGE 

*** 

ENTENLEBER I NASHI BIRNE I PISTAZIE I PONZU   

*** 

FJORD LACHS I GRÜNE PAPAYA I ERDNUSS I THAI AROMEN 

*** 

HEILBUTT I FENCHEL I ROYAL BELGIAN CAVIAR I GOCHUJANG 

*** 

ROTER CARABINERO I CASHEW I MINZE I MANGO 

*** 

JAPANISCHES WAGYU I MISO I PFLAUME I EDAMAME   

 

*** 

PRÉ  DESSERT :  SÜßKARTOFFEL  I  M ITSUBA  I  YUZU  I  JOGHURT   

*** 

VALRHONA GUANAJA I TAMARINDE I BANANE I PHYSALIS 

*** 

KALAMANS I  PROFITEROLE  I  CURRY KONFEKT I  SUDASH I –KAFFEE                             

GESALZENE  MANDELPRAL INE  I  SOPH IES  M I SO -TARTLETTE   

 

 

 



 

TASTING MENU  

 

 

 

7 GANG MENÜ, KOMPLETT: 189€ 

 

6 GANG MENÜ, OHNE ENTENLEBER: 175€ 

 

5 GANG MENÜ, OHNE ENTENLEBER, ROTER CARABINERO: 148€ 

 

 

AUFPREISE: 

 

15g ROYAL BELGIAN CAVIAR HEILBUTT: 30€ 

KÄSEAUSWAHL VON AFFINEUR BORDIER I CHUTNEY: 22€ 

 

 

 

WEINBEGLEITUNG: 

 

7 GANG MENÜ: 89€ 

 

6 GANG MENÜ: 79€ 

 

5 GANG MENÜ: 69€ 

 

 

 

ALKOHOLFREIE BEGLEITUNG: 

 

7 GANG MENÜ: 63€ 

 

6 GANG MENÜ: 55€ 

 

5 GANG MENÜ: 47€ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 


